
Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.

Entrantes centro mesa 

Jamón ibérico con pan mollete y tomate restregón.​

Queso curado Oro viejo y almendra frita.​

Gilda de gordal con Pesto rojo y petit suisse de queso feta.​

Brioche meloso de Cochinita pibil.​

Croqueta de merluza y gambas con crema de wasabi. ​

Spring roll de Zarangollo con caramelo de bacon.​

Tartar de gambones, carpaccio de remolacha, mango y Cherry confitado.​

Principales 

Gallo Pedro asado con ajos tiernos y aceituna negra.​

O​

Mechado de Ternera con abanico de patata y​ salsa de boletus asado.​

.

Postres 

ChocoSphera 2027 con fresas.​

Bodega 

Cerveza, agua y refrescos

Vino blanco y vino tinto

Cava y Sidra 

Café e infusiones

Dulces navideños

Precio: 60€

IVA incluido 
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